rovil

FLAVOR CONCERTS

[OUBETOAKL LOOYAPL KOKKLVLOTO

YALKOL

e 1kg pooxapl (EAd ry omdAa KOppEévn o€ KUBouUC)
e 10g Zwuog BobdwvoL (Kwéd. 43945)

e 350g >dAtoa Topdrtag Professional (Kwd. 55213)
e  40g Ndaota Zkopdou (Kwd. 55014)

e 1 KpeppUSL (KoppEVo oe KUBoUG)

e 2 Kapota (Koppéva og kKUPBoug)

e 80ml ehatdrabdo

e 80ml kokkwo kpaot

e 500g kplBapakL LETPLO

e  500ml Bpaoto vepod

o ANGTLTUEPL

e Alyo kedahoTUpl

e Alyog paivtavog PYIAoKoUpEVOG

Extéleon

1. e mMAOTLA KOTOOPOAQ TIOU Kalel TPOCOETOUUE TO EAALOAAOO KAl GOTAPOUUE TO LOCXAPAKL LEXPL VAL
TIAPEL XPWHA ATTO OAEC TLG TTAEUPEG.

2. AmooUpouE To KpEag o€ éva GAAO oKeVOG Kal TTPOoBETOVUE Alyo akopa eAatdAado. Z0TapouE Ta
KPEUULSLA, Ta KapoTa Kal TNy MNaota 2kopdou yla 3 AemTa.

3. Emavad€poupe To KPEAG 0TNV KATOAPOAA KOL GOTAPOULE YL ETWTAEOV 2 AETTA. 2 BrVOULE UE TO KpaoL.
XopnAwvoupe Tn ¢WTLA, CAATOTITEPWVOUUE KAl TIPooBETou e To Zwo Bodvou, mou €xoupe SlaAUoeL
o€ Bpaoto vepod. Npoabétoupe kal tn 2aAtoa Topdtag Professional kat aprivoue va Bpdoet yla
TeP(MOU UL WPA OKETAGUEVO.

5. Zetapaxt Baloupe To KpLBAPAKL KAl Ao TTAVW TIPOCBETOUE TO HAYELPEUEVO KPEAG KAL TN CAATOA pall
e Alyo BpaoTo vepod pEXPL va KaAUTEL.

6. Wnvoupe otoug 180 °C yia mepimou 30 Aemtd. Byaloupe amnd to doupvo Kal adrAvou e To daynto va
Tpafnéel Ta LypA TOU yLla 5 AeTTA.

7. ZepBipoupe pe Alyo PAokoppévo paivtavo kal Alyo keparotupl av BEAoupe.

provil _HO.RE.CA.




