rovil

FLAVOR CONCERTS

XoLlpwoc AaLLOC LEAWULEVOC LE TToUPE aeAwvoplla & cavtiyu
Lovotapdac

YALKOL

o 1kg xolpwvocg Aaluoc o pepideg

e 10g Kapukevpa Hrewpog (Kwd. 42210)

e 50g Mapwdta Smokey BBQ (Kwé. 50625)
e 50g ZdAtoa Wntou Gravy (Kwé. 43881)

e  200g natateg KABAPLOPEVES KAl BPOOUEVES
e 300g oeAvoplla o€ KUBoUG

e 200mlyaia

e 80g Boutupo ayeadvo

e 250g KpEpa YAAAKTOG

e  50g pouotdpda amin

e 1k.o0.pouotapda Dijon

e 1k y. mikAa owart

o ANGTLTUEPL

e Alyo ehatorhado

Extéleon

1. e éva KQUTO OKEVOG COTAPOULE TO XOLPLVO, TOTIOBeTOUE 0 AaSOKOAND, KAPUKEUOUUE LE TO
KapUkeupa Hmelpog, TUAlyou e pe adoupvoxopto Kal Prvoue oe poBepuacuévo ¢olpvo oTouq
170 °C yla mepimou 2 wpeg f uéxpL va Ynbel kaAd To kpéag. Kapapehwvoue pe Alyn Maplvata
Smokey BBQ yla 5 Aemttd otoug 200 °C.

2. Bpaloupe tn oeAvoplla o€ yaAa Kot TTIOATOTOWOUUE Hall e TNV matdta Kal To foutupo va yivel Aelog
TIOUPEC. ALopBwVoUE 08 AAATL KaL TITEPL.

3. Bydloupe to PnTd amo To poupvo, MEPVAUE TA UYPA TOU PNGCLUATOG ATt ONTA O €VA KATOOPOAAKL,
npooBETou e epimou 500ml vepo kal og olyavh dwTLd avakateloupe T ZaAtoa Wntou Gravy.
KateBalovpue amd tn dwTld kol apwuatiloupe pe Alyo Boutupo.

4.  XTUTIAUE TNV KPEUQ 0 0aVTLYU Kal apwUaTi{oupe pe pouotdpda katl Alyo Hovpo mumépL. EvaANakTka
ETOLLATLOUE TO PElyUQ OE OLPOV.

5.  2UVOETOUUE TO TILATO UE ULa YEVVALA KOUTAALA TIOUPE, Ao TTAVW TO XOLPWVO KL TIEPLXUVOU LLE TN
oaAtoa. Fapvipoupe pe Alyn ocavtyl pouotapdag, ikha owart kat Atya chips matatac.

provil _HO.RE.CA.




