rovil

FLAVOR CONCERTS

fopldec teriyaki & guacamole ue edamame

YALKOL

e 12 peydAeg yapibeg kabBaplopéveg

o 4 péTec MOAUOTIOPO YEPUAVIKO Pwpi
e  80g XaAtoa Teriyaki (Kwd. 55405)

e 2K.0.ehawdrado

[l To guacamole

e 1 wpwo aBokavio

e 150g edamame dpacoila

e 50g £epo KpeEUUUSL

e 1k.y.Md&ota ZképSou (Kwb. 55014)

e  20g Kapukevpa Chimichurri Rub (Kwéd. 51011)
e 1/4 uatodkL GpEcko KPEUUUSAKL

e 1/4 patodkl GpEako KOAMavdpo

e 1 mumeptd halapenos

e 1 dpéokia Topata PAoKoppEvn (EedAoudilopévn)
e 2K 0.YylLaoUPTL OTPAYYLOTO

e ZUopa Kalxuuo amd 1 lime

o ANGTL— TUEPL

la o chili dip

e 3k. 0.2&Atoa Chili (Kwé. 55011)

e 3 WPLUEG TOUATEC (Xwplc omdpla kal pAoLda)
o Y KPEUULSL EePO

o Alya dpUMa Suodcuou

e 1k.0.€hatdradbo

e ANATL—TUEPL



Exktéleon

Y& éva Tnyavl {eotaivoupe To eAatdAado kat adou aAATOTIIEPWOOUE TLG Yapibeg TIg coTdpoupe povo yla %
AeNTO amo kabe mAeupd. Byaloupe o€ €va TILATO.

[l To guacamole

XTUTTAUE O€ €Va UTTAEVTEP OAQ TA UALKA (EKTOC amtd TO aBOKAVTO KAl TO YLaoUpTL) LEXPL VA YiVouv €vag TTOATOC.
MNpooBETOUE OTO TEAOG TO YLAOUPTL KAL TO ABOKAVTO KAl XTUTIALE Yl Alyo péxpl va opoyevomolnBouv oAa Ta
UAWKAL.

la o chili dip

XTUTTAUE UE €va beamer 1] €éva UTAEVTEP OAQ TA UALKA KOl TOTIOBETOUUE TN OAATOQ O€ €Va PLKPO UTTOAGKL.

YepBiplopa

1. Opuyaviloupe TIg P€TEG TOU PWHLOY, AMAWVOUUE pla Yevvaia moootnta guacamole, piyvoupe pla
KOUTOALG 2aAtoa Teriyaki kot tpooBétoupe 3-4 yapideg anod mavw.
2. AvBéloupe yapvipoupe pe Alyeg mépAec edamame kal oepPipoupe tn TaAtoa Chili og vTumakL.

provil _HO.RE.CA.




