rovil

FLAVOR COMNCERTS

Porchetta chimichurri

YAKQ

e 3-37% kg xolpwo kapé A/O e to S€ppa ry Uod youpouvakt yahaktog A/O
e 100g Kapukevpa Rub Chimichurri (Kwé. 51011 CL)

e 50ml ehatdrabdo

e 75 UaToAKL Lailvtavog PIAOKOUUEVOG

e 2k. 0. dUNa dpéako Buudpt

Extéleon

Ye éva Umol, avapelyvuoupe to Kapukeupa Rub Chimichurri pe to ehatdAado kat Ta LupwSiKa.
ATTAWVOULLE O€ €vVay TTAYKO TO XOLPLWVO LE TNV MAEUPA ToU SEPUATOC TTPOC TA KATW KAl TO AAEIDOUE e
TO Pelypa Tou HOALG GTLAEAUE.

3. PoAGpOUpE TO KOPE KAL E [La oakopada To paPBoULE ODLTA LE OTIAYKO HAYELPLIKAG. TOTtOBETOUE OTN
Burpiva.

0Ob6nylec Unoipatoc

Wrvoupe oe mpobeppacuévo dolpvo otoug 160-170 °C yla 2 ¥ wpeg mepimou.

provil _FOR MEAT




