
 

 

 

Cupcakes με μανιτάρια 

 

Υλικά 

 

• 1kg µοσχαρίσιος κιµάς 

• 300g Γέµιση Μανιταριών και Βοτάνων (Κωδ. 55029) 
• 125g Combi Μπιφτέκι New (Κωδ. 45510) 

• 250ml νερό 

• 10 τοµατίνια 

• 150g κρέµα τυριού 

• 7-8 µικρές τορτίγιες 

• Λίγος παπαρουνόσπορος ή µαύρο σουσάµι 

 

 

 

Εκτέλεση 

 

1. Ενυδατώνουµε το Combi µε το νερό, προσθέτουµε τον κιµά και ζυµώνουµε καλά. 
2. Παίρνουµε φορµάκια για cupcakes και τοποθετούµε την τορτίγια σαν βάση. 
3. Προσθέτουµε µια µικρή ποσότητα κιµά στη βάση και τα τοιχώµατα και γεµίζουµε µε τη Γέµιση 

Μανιταριών και Βοτάνων. 
4. Κλείνουµε το cupcake µε λίγο ακόµα κιµά και γαρνίρουµε µε την κρέµα τυριού. 
5. Πασπαλίζουµε µε τον παπαρουνόσπορο ή το µαύρο σουσάµι και προσθέτουµε τα τοµατίνια. 

 

 

 

 

Οδηγίες ψησίματος 

 

Ψήνουµε σε προθερµασµένο φούρνο για 30-40 λεπτά στους 180°C. 

 

 

 

 

 

 

 
 


