rovil

FLAVOR COMNCERTS

Pot pie LUe KOTOMOUAO KPOOATO

YAKQ

o 1kg dW\éTo KoTOMOUAO o€ KUBOUC (UmouTL ) otrBoc)
e 150g ZdAtoa Kpaodtn (Kws. 55737)

o 50g KapapeAlwpévo Kpeppodt (Kwd. 55129)

e  15g Kapukeupa AkpOmoAn (Kwd. 42882)

e 1k. 0. Mapwarta Lemon Pepper (Kwé. 50627)

e 150g muteplég MOAUXPWHEG WIAOKOUUEVEG

e 200g pUAO odpoAldTag

Extéleon

1. KopukeUOUE TO KOTOTIOUAO UE To KapUKeupa AKpOTIOAN. Z€ Lo UMaciva, aVAUELYVUOULE TO KPEQC HUE
T ZaAtoa Kpaodtn, to KapapeAwuévo Kpeppu St Kot TIG TUMEPLEG.

2. Pixvoupe to peilypa oe mupipayxo Pabu okevog (MAAWVO) Kal To okeMA{oUpE KAAQ e TN oPOoALATA cav
KamtakL.

3. KAeilvoupe KaAd TG Akpeg Kat amAwvoupe Alyn Mapwvata Lemon Pepper Ue Tivelo yla KaAUTEPO
OTITIKO QTOTEAECUA KAl yla va pnv Eepabel n oboAlata.

* 3TN GUYKEKPLUEVN GUVTAYH UMOPOUE VA XPNOLUOTIOINCOULE O,TL £(60¢ KPEATOG ETIBUOULE TIPOCOPUOLOVTOG

™V Kapukeuaon. Emiong, umopoupe va mpoodEPOUE TNV TIPOTACH UAC OE avolyTd OKeUOC, XWPLg va
OKETIACOUE HE LOun.

0Obénylec Ynoipatoc

Wrvoupe otoug 170 °C yia 50 Aemrta.

provil _FOR MEAT




