rovil

FLAVOR COMNCERTS

Kormtavakia teriyaki

YALKOL

e 1kg komavakia kotomovAou (10-12 tep.)
e 15g Kapukevpa Gallina (Kwé. 40022)
e 300g >d&Atoa Teriyaki (Kw8.55405)

e 2 K. 0.00VCAUL KaBoupSlopévo

Extéleon

1. KAvouue TOUEG LE TO paxaipl 0Ta KOTIAVAKLO KAl Ta KApUKEVOUE e To KapUkeupa Gallina.
2. Mapldapoupe og pla pnaciva pe tn 2aitoa Teriyaki.
3. TomoBetolue oto Sioko Kat TACTIOA{OUE UE COUCAUL.

0Obnylec Ynoipatoc

TomoBetoUpe oe TaPi pe AaddkoAa kat pavtiloupe pe Alyo eAatodado. Wrvoupue otoug 160 °C yla 15 Aemtd Kat
AaA\a 15 Aemtd otoug 180 °C uéxpL va KOPOUEAWTOUV.

provil _FOR MEAT




