rovil

FLAVOR COMNCERTS

KomowvakLo mavapLlota

YAKQ

e  1kg komavakia koTomouAo (10-12 tep.)

e 15g Kapukeupa Gallina (Kwé. 40022)

e 300g NMavapopa MoAlxpwio (Kws. 40076)
e 3-4K.0.0TPAYYLOTO yLAoUPTL

Extéleon

1. ZeKkokaAlOUE TA KOTIAVAKLO TIPOOEKTIKA, AdrVovTag TO KOKOAO Kal To GLVipoUE, WOTE va [EIVEL TO
Kp€ag oTnV AKkpn tou kokaAou (lollipop).

2. AvakateUouE To ylaoUpTL He To Kapukeupa Gallina Kol LoplVAPOUUE T KOTIOWVAKLA [IE TO HElyUa TTOU
oTaéape, xwplc va Aepwoou e To KOKAAO.

3. 2Tn OUVEXELQ, TA MEPVAUE amo to Mavaplopa melovtag eAadpd va KOAANOEL.

Tip: MpoalpeTikd TUALYOUUE TO KOKAAO UE xapTi Pnolpatog i aAouuLvoxapTo.

0Ob6nylec Unoipatoc

TomnoBetoUpe og Tai pe AadokoAa kat pavtiloupe pe Alyo eAatdhado. Wrnvouue oe mpobeppacpévo dolpvo
otoug 180°C yia 15 Aemtd. EvaAlakTikd, Tnyaviloupe o adpBovo AadL otoug 165°C.

provil _FOR MEAT




