rovil

FLAVOR COMNCERTS

KotomouAo poAo ue kpepo cheddar

YAKQ

e 1 6utAd otRBog kotomoulou (700-800g mepinou)
e 300g KLUAG KOTOTOUAOU UITOUTL

e 50g Mapwarta Mouotapdag (Kws. 50621)

e 200g zdAtoa Cheddar (Kwé. 55139)

e 15g Kapukevpa Chorizo (Kwd. 37007)

e  50g Aoukaviko Chorizo o péteg

Extéleon

1. Avolyoupe T0 0TB0C OTOV TTAYKO EPYACIAG KAL QTIOCTEWVOUHE OO TNV ECWTEPLKN TAELPA (TOU
KOKaAou, OxL TNG METOAC).

2. ZUUWVOULE o€ pnaciva tov Kipa pe to Kapukeupua Chorizo.

3. Aleildoupe e0WTEPIKA TO KOTOTIOUAO [e Alyn amd tn Mapvata Mouotdpdag Kat TpooBETOVUE TLG
béteg Chorizo. Ao MAVW ATIAWVOUUE TOV KLUA Kat oTn péon tn 2aAtoa Cheddar. TuAlyoupe kalt
S6€vouue oPLXTa PE OTAyKo.

4. Aleldoupe e€WTEPIKA e TNV UTIOAOUTN Maplvata Mouotapdag kal TomoBeToU e O TUPLUAXO SLOKAKL.

0Obnylec Unoipatoc

Wrvoupe oe mpoBepuacuévo dpolpvo otoug 170 °C yia 50 Aemtd mepimou.

provil _FOR MEAT




