rovil

FLAVOR COMNCERTS

[EULOTO KOTOTTIOUAO XPLOTOUYEVVWV

YAKQ

e 1 kotomouho oAdkAnpo (1,6kg)

e  200g Mepwon Eoptaotikn (Kwd. 55068)

e 100g zdAtoa Zadppav (Kwd. 55759)

e  60g Mapwarta Mouotapdag (Kws. 50621)

e 40g TpLUUéVo oKANPO Tupl

e AlyEC AEMTOKOUUEVEG DETEC TTAVIOETAG I UITELKOV

ExtéAeon

1. Anootewvoupe pévo To otB0g amod To KOTOMOUAO Kal LAPLVAPOUUE ECWTEPIKA e Alyn amod
Mapvata Mouotapdac.
lepiloupe pe tnv Eoptaotiki Méuwon tnv omola €xouue avapelfel pe tn 2aAtoa Tadbpav Kal To Tupl.
KAglvoupe kal amAwVoU e oTnV emdAveLla TOu 0TABOUG TIG GETEC TNG TTAVIOETAG. AEVOUE UE OTIAYKO
vl Unv avolieL.

4.  Aleidoupe OAn TNV emupAveLd EEWTEPLKA UE TNV UTTOAOTN Maplvata Mouotdpdag.

*To mapaokeoopa pmopel va yivel pe Tov (6lo Tpomo xwplic va amootewBel To kotomouAo kabBoAou.

0Ob6nylec Unoipatoc

Wrvoupe oe Tadi ) cakolAa Pnoipatog oe mpoBeppacpévo doupvo otoug 170 °C yla 60 AemTd, HEXPL VA TTAPEL
wpaio xpuoadévio xpwpa kal va EeponBet.

provil _FOR MEAT




