rovil

FLAVOR COMNCERTS

FaAoroUAQ LE Tpayavn odoAlata Kol YAUKLO VEULON

YAKQ

e 1 Tel. dAETO yahomouAag (mepimou 1kg)

e 60g Mapwata Mouotapdag (Kwéd. 50621)

e  200g Xprotouyevvidrikn Fépon (Kwd. 55015)

e 50g kedaiotuptl

e 1 koutoAld amo dlotikl Alyivng, koukouvapl, otadidec, cranberries, Buudpt
e 300g dUANO odoALATAG

Extéleon

ATTAWVOULLE OTOV TTAYKO £pyaciog To Pelypa amd Toug ENpouc Kapmoug.
TomnoBetoU e and mavw 1o GUANO opoAldTag. METOUUE e TTAAOTN WOTE VAL KOAANGOUV TA UALKA TTAVW
oto dpUAo.

3. Avolyoupe to GIAETO yaloTtoUAAG KAl LAPLVAPOUUE ECWTEPLKA UE TN ior Maplvata Mouotapdac.
lepiloupe pe tn Mépton, otnv omola €xouue avakatéPel To TpLUpEVo Kebalotupl. KAelvouue odiytd o
POAO.

5. Mapwdapoupe eEWTEPIKA UE TNV UTIOAOUTN Maplvata Kal TUAlyoupe Ue to VAo odoAldTac.

0Obnylec Ynoipatoc

Wrvouue oe mpoBeppacpévo dolpvo otoug 170 °C yla 60 AeTTa.

provil _FOR MEAT




