rovil

FLAVOR COMNCERTS

Xolpwn unpuloAa “vtoueto”

YAKQ

e epimou 1% kg xopwo kapé M/O

e 60g Mapwarta Zxdpag (Kws. 50605)

e 150g MEpon Mavitapuwy kat Botavwy (Kws. 55029)
e ObovtoyAudideg pmapmol

e JTAyKOG

ExtéAeon

1. KoPBoupe SutAr pmplloAa (2 kOKaAQ) KAl 0TO KATW UEPOG LE TO HoXalpl avolyoupe pia topr KABetn, va
SnuoupynBel pia toémnn.

2. Aleldoupe Alyn Mapvata Zxapag ECWTEPLKA TNG TOETING KAl LE €V KOUTAAL TN yepiloupe pe tn MEpwon
Mavitaplwy (He 6on moootnTa emtBuuoUUE).

3. KhAeilvoupe pe 06ovtoyAudISEC KAl TIC OTEPEWVOUE LE TOV OTIAYKO OPLYTA va NV avolgeL.

4.  Me éva mvého aleidoupe To KpEag Kal eEWTEPLKA pe TN Maplvata.

0Ob6nylec Unoipatoc

Wrvoue os mpoBepuacpévo dpoupvo otoug 180°C yia 1 mepimou wpa 1) oTn oxapa.

provil _FOR MEAT




