
 

 

 

Κεμπάπ πασχαλινά 

 

Υλικά 

 

• 200g αρνίσιος κιµάς 

• 800g µοσχαρίσιος κιµάς 

• 15g Καρύκευµα Κεµπάπ (Κωδ. 42052) 
• 2g Σουµάκ (Κωδ. 46849) 
• 80g Combi Base (Κωδ. 45567) 
• 10g Μαρινάτα Σχάρας (Κωδ. 50605) 
• 20g κρεµµύδι σε κόκκους 

• 200ml νερό 

• Παντσέτα πολύ λεπτοκοµµένη 

 

 

 

Εκτέλεση 

 

1. Σε ένα βαθύ µπολ ενυδατώνουµε το Combi Base µε το νερό και στη συνέχεια προσθέτουµε τους 
κιµάδες, τα υπόλοιπα υλικά (εκτός της παντσέτας) και ζυµώνουµε. 

2. Πλάθουµε κεµπάπ στο µέγεθος της αρεσκείας µας και προαιρετικά τα περνάµε σε ξυλάκια για 
σουβλάκι. 

3. Αλείφουµε τις παντσέτες ή το µπέικον µε τη Μαρινάτα Σχάρας και τυλίγουµε κατά µήκος. 
4. Βάζουµε σε δισκάκι και τοποθετούµε στη βιτρίνα. 

 

 

 

Οδηγίες ψησίματος 

 

Ψήνουµε στην σχάρα ώσπου να ροδίσουν. Εναλλακτικά σε σχαροτήγανο ή στο grill. 

  

 

 

 

 

 

 

 


