rovil

FLAVOR COMNCERTS

ApvioLla pOAAKLO LE TTAoYOALWVA VEULON pLTLOU

YAKQ

o 1 %kg apviolo umoutt A/O

e 250g apviolog KIag

e Apviola pmoila

e Aumehdduia

e  500g NaoyaAwvn répon (Kws. 55081)

e  40g Mapwarta Lemon Pepper (Kwd. 50627)

e  40g Kapukeupa Rub Chimichurri (Kwd. 51011)

Extéleon

1. KoPoupe to apviolo pmoutL o€ Tepaxia, GINETAPOUE KAl KAPUKEVOUUE ECWTEPLKA e TO KapUKeua
Rub Chimichurri.

2. AvapelyvVUOUUE ToV KLUA UE TNV MNMaoxaAvn MEpon kat yepiloupe ta dAETa.

3. Zdlyyoupe ta GINETA O POAAKLA KAL LE VA TILVEAO HLAPLVAPOUUE TO KABe poAdKL pe T Maplvata
Lemon Pepper. TuAlyoupe To KaBeva pe éva aumeAdPUAAO.

4. TéMoc, TUAiyou e Ta poAdKkLa pe TNV apviola umoila amod t Aela tng mAeupd. TomoBetolue o€ TalakL.

0Obnylec Ynoipatoc

Wrvou e Ta poAdKLO OKEMAOEVA OE TpoBepuacuévo dolpvo otoug 180°Cyia 1 pe 1 % wpa, adol €Xouue
pi&eL oto TPl 2 motnpLa vePd. 2T CUVEXELQ, EEOKETIATOUE KOl ouveX({oupe TO PAGLUO yLa AAAN % wpa.

provil _FOR MEAT




