rovil

FLAVOR CONCEPTS

Mpeokla Burrata pe moAUYpwpa vtopotivia, tovtlapt Kol Pesto BaoAlkov pe
ypaBiepa Kpntng

YALKQ

e 500g burrata ¢péokia
e  250g Topativia mMoAUXpWHA, KOUUEVO OTN UEDN
e 100g duotikl Alyivng xovOpOKOULEVO
e  60g Bpacpévo mavtlapl, KOUUEVO O ULKPA KUBAKLA
e 40g omopol podlov
e 60ml Pesto BaolAwkou pe ypaBiépa Kpntng (Kwbd. 55427)
e 30g Rub Chimichurri (Kwé. 51011)
e 30ml ehatdrado €tpa mapBEvo
o  Opéoka LUPWOIKA yLa TO TEAElWA
ANGTL— TUTTEPL

ExktéAeon
1. MAévoupe Kol KOBOUUE Ta TOMATIVIO. AVAELYVUOULE O€ UIMOA Ta TOUATVIA, TO TTavT{ApL, TOUG OTIOPOUC podLoy,
To puoTtikt, Alyo Pesto Bacikou ue ypaBLépa Kpratnc.
TomoBetol e TN burrata 0To KEVTPO TOU TILATOU KO TIEPLUETPLKA TN caAATA TopaTivi—mavt{apL.
3. TMepyvvoupe pe emumAéov eAatdoAado padll pe to Rub Chimichurri. Téhog yapvipoupe pe dppéoka LUpwELIKA Kal
OAQTOTUMEPWVOULIE.

0Odnviec ogpBLplopatoc
YepBipetal os Beppokpacio Swuatiou. H burrata mpémel va MapapEVEL KPEUWENE ECWTEPLKA.

I6avIKO WC OpeKTLKO N salad starter, pe évtovn ofUTNTA Kal YAUKUTNTO oo To podL Kal To avtlapl.

#HAUMAaZovuZeKabellato



