
 

 

 

Σουτζουκάκια Θεσσαλονίκης 

 

Υλικά 

 
• 1kg κιμάς ανάμεικτος ή μοσχαρίσιος (ιδανικά με 30% λίπος) 
• 150ml κρύο νερό 

• 80g Combi Σουτζουκάκι Θεσσαλονίκης (Κωδ. 45610) 

• 4g Μπούκοβο Καυτερό (Κωδ. 21908) 
 

 

Εκτέλεση 

 
1. Σε μια μπασίνα ρίχνουμε το Combi Σουτζουκάκι Θεσσαλονίκης και το νερό και ζυμώνουμε καλά τον 

κιμά. 

2. Πλάθουμε σε σουτζουκάκια μεγέθους περίπου 60 γραμμαρίων. 
3. Ψήνουμε σε σχάρα σε δυνατή φωτιά γυρνώντας τακτικά ώστε να καραμελώσουν από όλες τις 

πλευρές. 
4. Σερβίρουμε σε πιάτο με λίγο Μπούκοβο Καυτερό και μουστάρδα ή και πάπρικα της αρεσκείας μας. 

Συνοδεύουμε ιδανικά με κρεμμύδι, τομάτα, πίτες για σουβλάκι και πατάτες τηγανητές. 
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