rovil

FLAVOR CONCEPTS

[LopTLVN TTOTILETOL KOTOTTOUAOU UE povotapda

YALKQ

e 1kg kotdmouAo e to Sépua

e  200g Eoptaotikr| Mépion (Kws. 55068)

e 50g Maplvéro Mustard Grill (Kw8. 50653) SHMANZH NEOY MPOIONTOZ
e 5g Kapukeupa Rub Chimichurri (Kws. 51011)

e 1K.0.KOKKLVN TITTEPLA TIOAU AEMTOKOLLLEVN

e 50g TpLUUEVN ypaBLépa

EktéAeon

1. ZekokkKoA{loupe TO KOTOTIOUAO KOl TO KOBOUWE KATA UAKOG OTN HEO.

2. To TomoBeToVE OTOV TIAYKO EPYACLAC E TNV TETOA TIPOG TOL KATW KAl aAelPOUUE ECWTEPLIKA TO KPEQC
ue Alyn Mapuwvata Mustard Grill xpnolomnolwvtag mvélo.

3. Owipoupe T0 KOKKAAO Qrd TO UIMOUTL KOL TO KPATAUE OTNY AKPEN.

4. Teplloupue pe tnv Eoptaotikn MEpLon otny onola €(oue avapeifel To TpLppévo Tupl.

5. KAelvoupue oge maketakla wote va dnpoupynBel To oxrpa TOTIETAG. 2TO KEVTPO TOTIOBETOUE TO
KOKKQAO TIOU KPATHOALE Kol SEVOUE UE OTIAYKO.

6. Aleldoupe opoldpopda TNV emidavela KABE MOTLETAG WE TNV UTIOAOLTN Maplvata.

7. Tapvipoupe Tnv momLETa MePLUETPKA Pe To Kapukeupa Rub Chimichurri kot tn AemToKoUpEéVn TEPLA.

0bnyiec Unoluatocg

Wrvouue o mpoBepuacopévo doupvo otouc 180°C yia 40-45 Aemtd. MOALG KPUWOEL adaLpoU e TOUG OTIAYKOUG.

#MadliZtoAuploTouKpeomwAeiou



